
COMBO 1  CAFFÈ AMERICANO O CAPPUCCINO + UOVA STRAPAZZATE + SPREMUTA DI AGRUMI 	 € 14
COMBO 2 CAFFÈ AMERICANO O CAPPUCCINO + UOVA STRAPAZZATE + SPREMUTA DI AGRUMI + PANE, BURRO E CONFETTURA 	 € 18
COMBO 3 CAFFÈ AMERICANO O CAPPUCCINO + UOVA STRAPAZZATE + SPREMUTA DI AGRUMI + 3 WAFFLES CON PANNA MONTATA 	 € 18
COMBO 4 CAFFÈ AMERICANO O CAPPUCCINO + UOVA STRAPAZZATE + SPREMUTA DI AGRUMI + 3 PANCAKES CON PANNA MONTATA 	 € 18
COMBO 5 CAFFÈ AMERICANO O CAPPUCCINO + UOVA STRAPAZZATE + SPREMUTA DI AGRUMI + MINI MACEDONIA
	 +  PANE, BURRO E CONFETTURA O 3 PANCAKES CON PANNA MONTATA O 3 WAFFLES CON PANNA MONTATA 	 € 24

BRUNCH
TUTTI I GIORNI DALLE 8 ALLE 20  www.c-colzani.com   #colzanicafe

YOUGURT NATURALI 
YOUGURT NATURALE 	 € 3
YOUGURT NATURALE DI CAPRA 	 € 3
YOUGURT NATURALE + PICCOLA MACEDONIA	 € 8

SPREMUTE / FRULLATI / FRUTTA 
SPREMUTA DI AGRUMI 	 € 6
FRULLATO DI FRUTTA 	 € 7 
DETOX SMOOTHIE 	 € 7 
SUCCO DI FRUTTA 220 ML 	 € 5
SUCCO DI FRUTTA 530 ML 	 € 9
MINI MACEDONIA DI FRUTTA MISTA 	 € 5,5
MACEDONIA DI FRUTTA MISTA 	 € 6,5
MACEDONIA DI FRUTTI DI BOSCO 	 € 11

LA CUCINA
4 PANCAKES CON PANNA MONTATA E CREMA NOCCIOLE 	 € 8
4 WAFFELS CON PANNA MONTATA E CREMA NOCCIOLE 	 € 8
CREPE ALLA CREMA DI NOCCIOLA 	 € 8
UOVA BOLLITE 	 € 5
UOVA STRAPPAZATE 	 € 8
UOVA OCCHIO DI BUE 	 € 8
OMELETTE CON PROSCIUTTO E FORMAGGIO 	 € 9
OMELETTE CON VERDURE DI STAGIONE 	 € 9
SALMONE MARINATO, PAN BRIOCHES, CONFETTURA 	 € 14
SELEZIONE DI SALUMI 	 € 12

SELEZIONE DI FORMAGGI 	 € 12
INSALATA ORIENTALE, CRUDITÈ DI VERDURE 	 € 10 
TRANCIO DI PIZZA CALDO	 € 6,5
TOAST CLASSICO 	 € 6 
TOAST PASTA MADRE 	 € 7   
FOCACCIA FARCITA	 € 8,5
(prosciutto cotto, formaggio, maionese)

TRAMEZZINO	 € 8,5
(prosciutto cotto, formaggio, insalata, pomodori, maionese)

PANE, BURRO E CONFETTURA 	 € 6

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA PER ULTERIORI INFORMAZIONI (* le nostre proposte possono contenere tracce di: grano, farro, segale, orzo, avena, crostacei, pesce, uova, arachidi, soia, latte, mandorle, 
nocciole, noci, pistacchi, sedano, semi di sesamo, senape, anidride solforosa, lupini, molluschi, e prodotti derivati) IN CASE OF ALLERGIES OR FOOD INTOLERANCE, WE KINDLY ASK YOU TO CONTACT THE STAFF FOR FURTHER INFORMATION (*our 
proposal could contain traces of: grain, spelt, rye, barley, oat, shellfish, fishes, eggs, peanuts, soy, milk, almonds, nuts, walnut, pistachio nut, celery, sesame seeds, mustard, sulfur dioxide, lupin, molluscs, and derived products).
Per garantire la qualità delle nostre preparazioni, alcuni dei nostri ingredienti vengono abbattuti a -22°C To preserve freshness, some products are kept to -22°C			                       MENU USA E RICICLA
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CAFFÈ ESPRESSO 	 € 2
CAFFÈ D’ORZO / DECAFFEINATO 	 € 2,5
CAFFÈ CON PANNA € 3  CAFFÈ CON GELATO € 4
CAFFÈ AMERICANO 	 € 3
CAFFÈ D’ORZO / DECAFFEINATO 	 € 2,5
CAPPUCCINO 	 € 3
LATTE MACCHIATO 	 € 3,5
MAROCCHINO 	 € 2,5
CAFFÈ FREDDO SHAKERATO, caffè doppio, zucchero 	 € 6
CAPPUCCINO DELLA CASA, caffè doppio, latte, crema di latte, cacao 	 € 4,5
CIOCCOLATTE DELLA CASA, latte, crema di latte e cioccolato C-AMARO    € 4,5
LATTE € 3  LATTE MACCHIATO € 4
CIOCCOLATA CLASSICA DI CACAO oppure bianca € 4 + panna montata € 0,50
CIOCCOLATA DI CACAO EXTRA FONDENTE SU BASE ACQUA SENZA LATTE        € 5
CIOCCOLATA AZTECA DI CIOCCOLATO DEL VENEZUELA - gusto intenso          € 5
SUCCO DI FRUTTA DI NOSTRA PRODUZIONE - 220ml 	 € 5
SUCCO DI FRUTTA DI NOSTRA PRODUZIONE - 530ml 	 € 9
DETOX SMOOTHIE 	 € 7
SPREMUTA AGLI AGRUMI 	 € 6
FRAPPE DI GELATO GUSTO A SCELTA 	 € 6
ACQUA MINERALE DA 1/2 litro € 2  ACQUA MINERALE DA 1 litro € 3
BIBITE / GRANITE 	 € 4

MINI BRIOCHES liscia, sfoglia e confettura albicocche 	 € 1
MINI BRIOCHES SPECIALE confettura albicocche, confettura frutti 
di bosco, cioccolato, crema pasticcera, pistacchio 	 € 1,5
BRIOCHES liscia, crema cotta 	 € 1,5
BRIOCHES SPECIALE confettura albicocca, confettura frutti di 
bosco, sfoglia e mele, mele, fagottino cioccolato, crema nocciole 
piemonte, crema pasticcera, pistacchio, integrale con miele,
treccina, vegana con confettura frutti di bosco 	 € 2
BISCOTTO € 0,50  PASTICCINO € 1
MUFFIN AL CIOCCOLATO 	 € 2,5
CROSTATINA FROLLA albicocca, frutti bosco, crema nocciole  € 3,5
FETTA DI STRUDEL 	 € 6
MINI TORTA DA FORNO mele, margherita, pere e cioccolato,
cioccolato, paesana 	 € 5,5
MINI TORTA ALLA FRUTTA base frolla / base sfoglia 	 € 7,5

TÈ / INFUSI (con biscottini)
ENGLISH BREAKFAST tè nero da colazione, classica miscela inglese di tè Assan e Ceylon 	 € 6
EARL GREY tè nero aromatizzato al bergamotto. Ottimo per il pomeriggio 	 € 6
GUNPOWDER tè verde cinese a foglia arrotolata. Aromi rinfrescanti e leggera astringenza 	 € 6
DARJEELING la regione indiana del Darjeeling, ai piedi dell’Himalaya, produce i tè neri più pregiati al mondo. Leggero, fresco e con aromi floreli      € 6
CASABLANCA tè verde Gunpowder con menta nana del Marocco, tipica bevanda del nord Africa 	 € 7
CHINA PAI MU TAN tè bianco cinese, esclusivo per la sua lavorazione. Le foglie non fermentate donano un infuso chiaro e delicato 	 € 8
JASMINE Tè nero Ceylon con fiori di Gelsomino. Profumato e persistente 	 € 7
FRUTTI DI BOSCO infuso di mirtillo, mora, ribes nero, ibisco, sambuco, foglie di rosa 	 € 7
ENERGY Infuso di bucce di cacao,liquerizia, semi di finocchio, mate 	 € 7
SWEET AND SPICY infuso di anice, radice di liquirizia, semi di finocchio, semi di cardamomo, pepe nero, cannella, pezzi di zenzero, chiodi di garofano    € 7
RELAX  Infuso rosmarino, foglie di ortica, bucce di rosa canina, rooibos, fiori di lavanda, pezzi di zenzero, tè Pu Pu’er fermentato, mate, semi di finocchio,
radice di liquirizia, cannella,pepe, baccelli di cardamomo, chiodi di garofano 		  € 7
DETOX Infuso di anice, semi di finocchio dolce, buccia d’arancia, verbena di limone, radice di liquirizia, menta piperita, menta, camomilla 	 € 7
CAMOMILLA tisana piacevole e rilassante. Fiori interi di camomilla 	 € 6
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